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TØNDER  FESTIVAL 2024 
 
 
 MENUKORT 

VÆR VENLIG  
at bestille og betale i baren 

� 
 PLEASE  

Order and pay at the bar 
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C A F É  M E N U K O R T

�  

BRUNCH 
 

serveres fra  
kl. 11-12  

Festival 
brunch   
Græsk yoghurt  

med syltede kerner  
Røræg  
Bacon  

Brunchpølser  
Frisk frugt  

Ost  
Spegepølse  
Rugbrød  

Valnøddebrød og smør  
1 kop kaffe/the.   

Kr. 99,00

�  

BRUNCH  
Served from  

11am to 12pm  
Festival 
brunch   

Greek yogurt  
with honey seeds  
Scrambled eggs  

Bacon  
Brunch Sausages  

Fresh fruit  
Cheese  
Salami  

Bread and butter  
1 cup of coffee/tea 

 

Kr. 99,00 

Tilvalg 
til brunch 
 
Ekstra røræg 10,- 
Ekstra bacon 10,- 
Specialkaffe 10,-

Sideorders  
for your brunch 
 
Extra scrambled eggs10,- 
Extra bacon 10,- 
Special coffee 10,- 
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757 FESTIVALGRYDE MED RIS kr. 99,00 
Festival gryde med oksekød, cocktailpølser og grøntsager. 
Serveres med krydrede ris. 
Festival pot with beef, cocktail sausages and vegetables. 
Serve with spicy rice. 

 
 
748  VICTORIA’S HAKKEBØF Kr. 145,00 

250 g hakkebøf, letkrydret. Serveres med ovnbagte kartofler,  
Victoriasauce og salatbar. 
250 g minced beef served with potatoes, saladbuffet and Victoriasauce. 

 
 
771  PARISERBØF Kr. 129,00 

250 g hakkebøf serveres på ristet valnøddebrød med capers,  
rødbeder, peberrod, rødløg og pasteuriseret æggeblomme. 
250 g roasted beefsteak served on bread with red beets, capers,  
onions, horseradish and pasteurized eggs 

 
 
775 VICTORIASTEAK 200 g kr. 235,00 

Oksefilet serveres mediumstegt (medmindre andet ønskes)  
med ovnbagte kartofler, Victoriasauce og salatbuffet. 
Fillet of beef is served medium-rare (unless otherwise requested) 
with potatoes, Victoria sauce and salad buffet.  

 
 
747 STJERNESKUD A LA VICTORIA kr. 129,00 

Stjerneskud 2 friterede fiskefileter, røget laks, rejer, kaviar, citron,  
asparges, salat og dressing, serveres på ristet valnøddebrød. 
2 fried fish fillets, smoked salmon, shrimps, caviar, lemon, asparagus,  
salad and dressing is served on toasted walnut bread.  
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701 HUMUS SANDWICH kr. 82,00 
Ristet valnøddebrød smurt med hjemmelavet humus, hertil  
sprød salat, persillerelish, syltede rødløg og dampede asparges. 
Toasted Walnutbread with homemade humus, crispy salad,  
parsley relish, pickled red onion and steamed asparagus. 

 
 
702 KYLLINGESANDWICH kr. 89,00 

Valnøddebrød smurt med mayo, basilikumspesto, hertil sprøde  
salater,  kylling, ost, bacon og semidried tomat. 
Walnut Bread spread with Mayo, basilpesto, with chicken, cheese,  
bacon, crispy salads and semidried tomatoes. 

 
 
703 REJE/LAKSESANDWICH kr. 99,00 

Valnøddebrød smurt med mayo, sprøde salater, rejer,  
røget laks, avocadocreme og forårsløg. 
Walnut bread spread with mayo, salads, shrimps, smoked  
salmon, avocadocream and springonions. 

 
 
712 FALAFELSALAT kr. 89,00

Stegte falafler af sødkartoffel, hertil salat, agurk, syltede rødløg og semidried 
tomat vendt i Victoria’s krydderurte- dressing.  
Falafel salad Fried sweet potato falafels with salad, cucumber, pickled 
red onions and semidried tomatoes turned in Victoria’s herb dressing.  

 
 
713 CAESARSALAT MED KYLLING kr. 89,00 

Romainesalat, caesardressing, parmesan ost, bacon,  
croutoner og kyllingebryst. 
Caesarsalat with chicken, salad, bacon, caesardressing,  
parmesancheese, croutons and chickenbreast. 

 
 



717 SALATBUFFET kr. 89,00 
»Spis hvad du kan« med hjemmelavede dressinger samt brød og smør.  
With homemade dressings, bread and butter.  

 
 
704 TUNSANDWICH kr. 99,00  

Ristet valnøddebrød med mayo, salat, tunsalat og syltede rødløg. 
Toasted walnut bread with mayo, salad, tuna salad and pickled red onions. 

 
 
707 CLUBSANDWICH A LA VICTORIA kr. 115,00  

Ristet valnøddebrød med mayo og karrydressing, med kylling, bacon, ost,  
ananas, rødløg og salat. Serveres med pommesfrites og kryddermayo.   
Toasted walnut bread with mayo and curry dressing, topped with chicken, bacon,  
cheese, pineapple, red onion, and salad. Served with French fries and herb mayo. 

 
 
761 PASTA VICTORIA kr. 109,00  

Fettuccine med kylling, basilikumspesto, frisk basilikum, peberfrugt,  
tomat, forårsløg og parmesanost 
Fettuccine with chicken, basil pesto, fresh basil, pepper, tomato, 
spring onion and parmesan cheese 

 
 
600 POMMES kr. 32,00 

Serveret med hjemmelavet kryddermayonaise. 
Pommes. · French Fries. 
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N AC H O S  

Tortillachips gratineret med ost. Serveret med guacamole, salsa, 
sour cream og jalapenos ved siden af.  

 
735 NACHOS MED OST  kr. 89,00 

Cheese 
 
736 NACHOS MED OST OG KYLLING kr. 99,00 

Cheese and chicken  
 
737 NACHOS MED OST OG OKSEKØD  kr. 99,00 

Cheese and Minced beef 
 
 
TILVALG:   
Ekstra ost · Extra cheese kr. 10,00   
Ekstra kød · Extra meat kr. 15,00 
 
 
 
 BURRITO  

Tortilla hvedepandekage serveret med mexicanske ris, peberfrugt og forårsløg,  
gratinerede tortillachips, salsa, sourcream, guacamole og mexicansk krydret ost,  

samt vælg mellem følgende. 
 

- Tortilla with mexican rice, pepper and springonion, roasted chips, salsa,  
sourcream, guacamole and mexican cheese. 

 
 
765 KYLLINGE BURRITO / Chicken. kr. 125,00 
 
766 OKSEKØDS BURRITO / Minced beef. kr. 125,00 
 



BØRNEMENU  
serveres kun for børn under 12 år. 

 
Kids menu - Only for children under the age of 12 

 
 
182 SYLVESTERS LIVRET kr. 59,00 

Nuggets med pommes frites bogstaver og ketchup. 
Chickennuggets with french fries letters and ketchup. 

 
 
184 KAPTAJN KLO kr. 59,00 

1 fiskefilet med pommes frites bogstaver og remoulade. 
1 filet of plaice with french fries letters and Danish remoulade.

C A F É  M E N U K O R T
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VICTORIA’S  
BURGERE  

- All our burgers are made from 100% pure beef, 
served on a walnut bun based on our own recipe.  

With our homemade herb mayo on the side. 
 

Choose between French fries, oven-baked potatoes, or salad buffet. 
If not any of the choices above is chosen, your burger will be served  

with French fries.  
750  MEXICAN 

Minced beef patty served on bread with lettuce, Mexican spiced cheese, 
bacon, tortilla chips, jalapenos, mayo, salsa, and guacamole  . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 
 
751  VIC 

Minced beef patty served on bread with lettuce, bacon, cheese, cucumbers,  
red onions and burger dressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 
 
752  WESTERN 

Minced beef, cheese, bacon, bbq sauce, roasted onions, salad and  
burger dressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 

 
753  CHICKEN 

Grilled chicken breast with lettuce, bacon, cheese, cucumbers, red onion,  
and burger dressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 
754  BEARNAISE 

Minced beef patty served on bread with lettuce, chili cheese, lettuce,  
fried onions, and tarragon mayo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 
 
755  VEGAN 

Roasted seasoned chickpea steak with tarragon mayo, lettuce, roasted  
vegetables, and pickled red onions . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 
756  FARMER 

Minced beef patty served on bread with lettuce, hay-cheese, bacon, pickles,  
pickled red onions and burger dressing.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 
All our burgers can be served on gluten-free bread

     602  Spicy mayo         604  Extra cheese        605  Extra bacon         611 Vic sauce 
            Kr. 7,00                         Kr. 7,00                        Kr. 7,00                     Kr. 20,00 

OPTIONS
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VICTORIA’S  
BURGERE  

- Alle vore oksekødsburgere er lavet af 100% rent oksekød 
 Serveres på en valnøddebolle, af egen opskrift. 

Hertil kokkens hjemmelavede krydderurtemayonnaise.  
 

Vælg mellem pommes frites, ovnbagte kartofler eller salatbuffet. 
Hvis ikke andet vælges, serveres pommes frites 

750  MEXICAN 
Hakkebøf, mexicansk krydret ost, bacon, salat,  
guacamole, chips, mayo, salsa og jalapenos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 
 
751  VIC 

Hakkebøf, ost, bacon, salat, agurk,  
løg, mayo og burgerdressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 
 
752  WESTERN 

Hakkebøf, ost, bacon, bbq sauce, ristede løg,  
salat og burgerdressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900

 

 
753  CHICKEN 

Kyllingebryst, bacon, ost, salat, agurk,  
løg, mayo og burgerdressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 
754  BEARNAISE 
     Hakkebøf, chiligoudaost, salat, ristede løg og estragonmayo  . . . . . Kr. 12900

 
 
755  VEGANER 

Stegt krydret kikærtebøf med estragonmayo, salat,  
pandestegte grøntsager og syltede rødløg . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 
756  FARMER 

Hakkebøf, høost, bacon, salat, hjemmelavet  
agurkesalat, syltede rødløg og burgerdressing  . . . . . . . . . . . . . . . . . Kr. 12900 

 

Alle burgere kan efter ønske serveres på glutenfrit brød

  602  Kryddermayo          604  Ekstra ost         605  Ekstra bacon        611 Vic sauce 
            Kr. 7,00                         Kr. 7,00                        Kr. 7,00                     Kr. 20,00 

TILVALG
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KOLDE DRIKKE VARME DRIKKE
50  KOP KAFFE 

Kaffen er fra kanden  
med 1 gratis refill. 

Kr. 25,00 
 

46  KOP THE 
Se udvalget i baren.  

Kr. 25,00 
 

48  CHAI LATTE 
Flere varianter.  

Kr. 40,00 
 

49  MOKKA CHAI  
Chai Latte  

   med espresso.  
Kr. 49,00 

 
51  ESPRESSO  

Lille stærk kop kaffe  
friskbrygget på   
espressobønner 

Kr. 30,00 
 
52  DOPPIO  

Dobbelt  
espresso. 

Kr. 40,00 
 
53  AMERICANO  

Dobbelt shot  
espresso m. varmt 
vand 

Kr. 45,00 
 
54  CAFFÉ LATTE 

Espresso med  
masser af varm mælk 
serveres i glas. 

Kr. 40,00 
 
55  GRANDE  

CAFFÉ LATTE 
Dobbelt espresso 
med masser af varmt 
mælk serveres i  
stort glas. 

Kr. 49,00 
 
58  LATTE  

MACHIATO
Espresso med mas-
ser af skummet sød-
mælk. Serveres i glas.  

Kr. 45,00 
 

59  CAPPUCINO 
Espresso med tæt  
og cremet skum  
af sødmælk,  
serveres i kop.  

Kr. 40,00 
61  STOR  

CAPPUCINO 
Espresso med tæt  
og cremet skum  
af sødmælk, serveres 
i kop.  

Kr. 49,00 
 

62  ISKAFFE 
Dobbelt espresso  
serveres i glas med 
mælk og  
isterninger. 

Kr. 49,00 
 
65  KAFFE CHOK 

Espresso med varm  
chokolade serveres i 
glas og toppet med  
flødeskum.  

Kr. 49,00 
 

67  VARM  
CHOKOLADE 
Varm chokolade 
med flødeskum  
serveres i glas. 

Kr. 40,00 
 

68  ISKAKAO 
Kold cocio med  
vaniljeis og fløde-
skum.   

Kr. 62,00 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

TILVALG 
 
Sirup          Kr. 5,00 
 
Plantebaseret mælk        

Kr. 5,00

FADØL  

                                             0,3 l.    0,5 l.   0,75 l.   1,5 l. 

Royal Pilsner......................  45,-      65,-     75,-    150,- 

Royal Classic......................  45,-      65,-     75,-    150,- 

Royal Blanche....................  45,-      65,-     75,-    150,- 

Anarkist fizzy lime fus. IPA ..  45,-      65,-     75,-    150,- 

Newcastle Brown Ale .......  45,-      65,-     75,-    150,- 

Murphy’s Irish Stout .........  45,-      65,-     75,-    150,- 

Affligem Double................  45,-      65,-     75,-    150,- 
 
FLASKEØL/DÅSE 

18  Royal 0,0 alkoholfri                                 Kr. 40,00 

20  Specialøl 0,3 l. Se udvalg i baren            Kr. 45,00 

21  Specialøl 0,5 l. Se udvalg i baren            Kr. 65,00 

22  Specialøl dåse 0,44 l. Se udvalg i baren   Kr. 65,00

SODAVAND  

                                                         0,3 l.                0,5 l. 

Pepsi....................................              35,-                48,- 

Pepsi Max ...........................              35,-                48,- 

Faxe Kondi .........................              35,-                48,- 

Faxe Kondi Free appelsin              35,-                48,- 

Mirinda Lemon..................              35,-                48,- 

Danskvand .........................              35,-                48,- 
 
3    Faxe Kondi Free 0,25 l                              Kr. 35,00 

4    Egekilde citrus / Egekilde kildevand      Kr. 35,00 

5    Cocio / Tonic                                              Kr. 38,00 

6    Icetea peach                                               Kr. 48,00 

7    Adelhardt Økologiske safte 
      Hyldeblomst eller solbær                        Kr. 42,00 

8    Adelhardt Økologiske sodavand 
      Rababer                                                     Kr. 42,00 

9    Isvand, glas 0,4 l                                        Kr. 20,00 

10  Isvand, kande                                            Kr. 30,00 

11  Friskpresset appelsinjuice 0,3 l.               Kr. 40,00 

13  Smoothie 
      Vælg mellem: appelsin/jordbær/-mango  
      eller æble/jordbær/banan 0,4 l.                Kr. 55,00 

14  Ginger Beer                                               Kr. 38,00
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HVIDVINE: 
 
 
Riesling, Frankrig  
Hubert Beck 
Riesling fra Hubert Beck har en fin 
og delikat bouquet samt en tør fyl-
dig smag som gør den velegnet til alt 
slags fisk eller retter med lyst kød. 

1/2 flaske kr. 159,- 
 
Chardonnay, Australien  
Rendyrket Chardonnay fra Austra-
lien med frugtige toner og en blank 
lysgylden farve. Vinen er velegnet til 
de fleste kolde og varme retter. 

Glas kr. 65,-   
1/1 flaske kr. 249,- 

 
Sauvignon blanc – malvasia  
Feudi Di san Marzano 
Frisk, halvtør hvidvin med smags-
toner af stikkelsbær og hyldeblomst. 
En behagelig hvidvin der kan nydes 
til let mad eller til alle former for fisk. 

Glas kr. 72,-  
1/1 flaske kr. 279,- 

 
Riesling, Frankrig  
Hubert Beck 
Riesling fra Hubert Beck har en fin 
og delikat bouquet samt en tør fyl-
dig smag som gør den velegnet til alt 
slags fisk eller retter med lyst kød. 

1/1 flaske kr. 299,- 
 
Chardonnay, Frankrig  
Maison Villette 
Flot, blank lysgylden farve med 
toner af citrus, hyldeblomst og et 
hint af pærer. Smagen er tør, en 
smule saltet men samtidig med nu-
ancer af vanilje, ristede nødder og 
eksotiske frugter. 

1/1 flaske kr. 299,- 
 

Pinot gris  
Hubert Beck. Vinen har en flot, gyl-
den farve. I duften byder vinen på 
røgede toner med nuancer af citrus-
frugter. I smagen finder man karak-
ter af mandler, friske hasselnødder 
og eksotiske frugter. 

1/1 flaske kr. 349,- 

Chablis, Frankrig  
Petit Chablis har en flot, lysgylden 
farve med grønligt skær. Vinen er 
liflig, umiddelbar og sprød i både 
duft og smag, med nuancer af vilde, 
hvide blomster, lindeblomster og  
citrusfrugter 

1/1 flaske kr. 399,- 

 
RØDVINE: 
 

Bardolino, Italien 
Cantine Lenotti 
Druerne er høstet på den østlige 
side tæt på gardasøen. Kendetegnet 
for denne vin er en let klassisk ru-
binrød farve og umidelbart meget 
frugtig i duften. 

½ flaske kr. 159,- 
 
Shiraz, Australien 
Denne vin er lavet på Shirazdruen. 
En kraftig vin med en smule sødme 
og toner af kirsebær. 

Glas kr. 65,- 
1/1 flaske kr. 249,- 

 
Primitivo, Italien,  
Feudi Di San Marzano 
Vinen er lavet på 100% primitivo 
druer fra udvalgte italienske  
vinmarker. Flot rubinrød farve med 
smag af blandt andet kirsebær.  
Går fint til de fleste typer pastaret-
ter samt mildere kødretter. 

Glas kr. 72,- 
1/1 flaske kr. 279,- 

 
Zinfandel Twins, USA 
Denne Zinfandel er meget klassisk 
med en rigtig god frugt og krydrede 
toner. Den egner sig til kraftige og 
krydrede retter. 

1/1 flaske kr. 299,- 
 
Côtes du Rhône, Frankrig 
Fransk rødvin med dufte domineret 
af modne røde bær og en smule en-
gelsk lakrids. Flot rød rubinrød 
farve og med frugtige og lidt kryd-
rede nuancer i smagen.  

 
1/1 flaske kr. 379,- 

 

Pinot noir, Frankrig 
Maison Villette. Vinen har en flot, 
lys, rubinrød farve og en meget ele-
gant og åben duft med lækre, sprøde 
frugtnuancer af kirsebær, hindbær 
og tranebær samt en smule vanilje.  

1/1 flaske kr. 349,- 
 
Pinotage, Sydafrika, Neil Ellis 
Vinen har en dyb rød rubyrød farve 
med toner af blommer og kirsebær. I 
eftersmagen finder man modningen, 
mens den stadig har en god frisk-
hed.  

1/1 flaske kr. 449,- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ROSÉVIN:  
Momento Rosa, Spanien 
Duft af jordbær, hindbær og granat-
æble. Lavet på spaniens mest  
berømte rødvinsdrue, tempranillo. 
Denne rosé er økologisk fremstillet 
og har en dejlig frisk smag.  

Glas kr. 65,- 
1/1 flaske kr. 249,- 

 
Chiaretto Bardolino, Italien 
Cantina Lenotti. Lavet på de 3 
Amarone-druer. En let, frisk rosévin 
med en god frugtsødme. Passer godt 
til salat, fisk eller kylling. 

Glas kr. 72,- 
1/1 flaske kr. 279,- 



LIVE MUSIK på Victoria

Musikprogram 
 
Søndag d. 18. august  
Kl. 14.00 Jesper Gloor  
 
Mandag d. 19. august 
Kl. 20.30 Christina Lentz Band 
 
Tirsdag d. 20. august  
Kl. 20.30 John & Bjarne tribute 
 
Onsdag d. 21. august 
Kl. 20.30 The Forchhammers  
 
Torsdag d. 22. august 
Kl. 20.30 FAZE'N'MIR  
 
Fredag d. 23. august 
Kl. 21.00 Gallywampus 
 
Lørdag d. 24. august 
Kl. 14.00 O'Hein & Friends  
Kl. 21.00 Torp & Wichmann 
 
Søndag d. 25. august 
Kl. 13.00 Downtown Dynt & Friends Ip

rin
tin

g 
74

 6
4 

40
 3

8


